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Porro fondente con edamame e  salsa

soia e l imone 

Pak choi  al la brace,  maionese al

peperoncino e ol io al l ’agl io orsino 

Asparagi  al la brace e crema di  uovo al

pecorino   

Antipasti

prosciutto crudo ,  coppa e mortadel la 

azienda Bettel la ,  da maiale tranquil lo

S A L U M I  E  T O R T A  F R I T T A

P O L P E T T E

Polpette di  carne al  sugo

€  1 1 €  7

€  1 6 €  1 1

C A V I A L E  B L A C K  A D A M A S  1 0 G R
Servito con panbrioche e burro

P O R R O  F O N D E N T E

P A K  C H O I

A S P A R A G I

€  1 0

€  1 2

€  1 4

   /

   /

   /

€  2 3    /

C A L A M A R O  

Calamaro r ipieno con ol ive di  r iv iera,

capperi  e pomdori  secchi  

€  1 8 €  1 3



Un ragù  fatto col  pescato del  giorno
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Primi piatti

C A L A M A R A T A  D I  P E S C E

Classica r icetta piemontese ai  3  arrosti

A G N O L O T T I  D E L  P L I N  

L A S A G N E  A L  R A G Ù  

La nostra versione di  lasagna al  ragù,  di

carne? da provare!

€  1 8 €  1 2

€  1 8 €  1 2

€  1 8 €  1 2

T U T T E  L E  P A S T E  S O N O  F R E S C H E  D I  N O S T R A
P R O D U Z I O N E ,  F A T T E  C O N  F A R I N E  D I  G R A N O  D U R O

S P A G H E T T I  A I  F U N G H I  

con spugnole,  doppia panna,  salva

cremasco stagionato e ol io al  rosmarino

€  2 0 €  1 4



Secondi piatti

 servita con i l  suo fondo

F A R A O N A  A L L A  P I A S T R A

Carne dal la textura morbida e tenera,

con pochissimo grasso,  con un gusto

semplice,  lasciata frol lare 30 giorni

C O S T A T A  D I  G A R R O N E S E

C O S T A T A  D I  V A C C A  F R I S O N A

S P I E D I N O  D I  T O N N O

Scottato al la piastra e condito con i l

“nostro” ketchup
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€  2 3 €  1 6

€  2 0 €  1 4

€ 7 / H G

€  /

€  /

Vacca fr isona ital iana del le terre

bresciane,  4 anni  di  età,  dal la spiccata

marezzatura,  frol lata 90 giorni  dryage

C O S T A T A  D I  P O L A C C A

Vacca rossa polacca,  razza autoctona di

montagna.  Gusto autentico con un

ottimo grado di  grasso gial lo paglier ino

e con una corposa marmorizzazione.

frol lata 60 giorni  dryage

C O S T A T A  D I  P E Z Z A T A  R O S S A

Costata di  pezzata rossa ital iana,

frol lata 60 giorni  dryage.

Buona marmorizzazione con un sapore

intenso 

€ 1 1 / H G

€ 9 / H G

€ 1 0 / H G

€  /

€  /



Contorni
G I A R D I N I E R A

G E L A T O  A L L ’ A C Q U A  A L L E  F R A G O L E

Fatto con lo zucchero integrale

G E L A T O  A L L A  C R E M A

P A T A T E  A R R O S T O
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€  5

€  5  

 /

€  6  /

€  8

I N S A L A T A  V E R D E

S P I N A C I  A L  B U R R O

€  4

€  4

 /

 /

 /

Dolci

G E L A T O  A L  P A N E

un gelato al  gusto di  pane servito con i l

caramello salato

F L A N  P A R I S I E N

Una torta del icata composta da una

base di  frol la e un r ipieno al la vanigl ia

T I R A M I S Ù

€  6

€  6

 /

 /

€  8

 /

 /

C O P E R T O €  3

A C Q U A €  2


