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Trota marinata con cetr iolo baratt iere e

aneto

Lattuga cotta al  bbq glassata al  miso con

mandorle e camomil la 

Funghi porcini  con maionese al  rosmarino

Antipasti

prosciutto crudo sant’ I lar io 36 mesi ,  spal la cotta

di  San Secondo,  pancetta piacentina e coppa 

S A L U M I  E  T O R T A  F R I T T A

P O L P E T T E  D I  C A R N E

al  sugo di  pomodoro fresco e basi l ico

€  6

€  8

€  1 4 €  1 0

C A V I A L E  B L A C K  A D A M A S  1 0 G R

Servito con panbrioche e burro

T R O T A  S A L M O N A T A  M A R I N A T A

L A T T U G A  B B Q

P O R C I N I  F R I T T I

€  1 6

€  1 2

€  1 5

 €  1 2

   /

   /

€  2 3    /

S A R D E  B B Q  E  P E P E R O N I

Spiedino di  sarde e peperoni  cott i  al  bbq,  i l  tutto

condito con del  chimichurri

€  1 6 €  1 2

T R I G L I A  A L L A  P L A N C I A  

Trigl ia servita con i l  suo fondo e intingolo di

pomodori  secchi  e ol ive

O S T R I C H E  G I L L A R D E A U

Da mangiare con i l  succo di  l imone  o

con aceto e scalogno

€  1 6 €  1 2

€  1 2

al  pezzo

   /



Crostacei  secondo mercato,  condit i  con

la loro bisque
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Primi piatti

S P A G H E T T I  A I  C R O S T A C E I

Classica r icetta piemontese ai  3  arrosti

A G N O L O T T I  D E L  P L I N  

L A S A G N E  A L  R A G Ù

La nostra versione di  lasagna al  ragù,  di

carne? da provare!

€  1 6 €  1 0

€  1 8 €  1 2

€  1 8 €  1 2

T U T T E  L E  P A S T E  S O N O  F R E S C H E  D I  N O S T R A
P R O D U Z I O N E ,  F A T T E  C O N  F A R I N E  D I  G R A N O  D U R O

C A L A M A R A T A  A L L ’ O R T O L A N A
 A U T U N N A L E

Con sugo di  broccol i  e cime di  rapa,

funghi e ol io al  peperoncino

€  1 6 €  1 0



Secondi piatti

Carne dal la textura morbida e tenera,

con pochissimo grasso,  con un gusto

semplice,  lasciata frol lare 30 giorni

C O S T A T A  D I  G A R R O N E S E

C O S T A T A  D I  V A C C A  F R I S O N A

S E P P I A ,  C A V O L O  C A P P U C C I O
E  U V E T T A

Seppia cotta al  bbq servita con salsa teriyaki

e insalata di  cavolo cappuccio e uvetta
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€  1 9 €  1 1

€  2 5 €  /

€ 7 / H G

€  /

Vacca fr isona ital iana del le terre

bresciane,  4 anni  di  età,  dal la spiccata

marezzatura,  frol lata 90 giorni  dryage

C O S T A T A  D I  P O L A C C A

Vacca rossa polacca,  razza autoctona di

montagna.  Gusto autentico con un ott imo grado

di grasso gial lo paglier ino e con una corposa

marmorizzazione.  frol lata 60 giorni  dryage

€ 1 1 / H G

€ 9 / H G

€  /

€  /

P E S C A T O  D E L  G I O R N O

I l  meglio del  pescato cotto al la grigl ia ,  

condito con i l  salmorigl io al  l imone con cicorie

M A I A L I N O  C R O C C A N T E  E  
P A T A T E  F O N D E N T I  

Maial ino cotto a bassa temperatura e reso

croccante in padel la servito con patate fondenti

C O N I G L I O  I N  P O R C H E T T A  

Servito con una salsa al  pepe rosa e radicchio

€  1 9  

€  1 9

€  /

€  1 1



Contorni
G I A R D I N I E R A

G E L A T O  A L L ’ A C Q U A  A L L E  F R A G O L E

Servito con arachidi  salate

G E L A T O  A L L E  F O G L I E  D I  F I C O

P A T A T E  F O N D E N T I
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€  5

€  5  

 /

€  6  /

€  8

P U N T A R E L L E  E  M A I O N E S E  A L  L I M O N E

C A V O L F I O R I  A L L A  B R A C E  
E  B A G N A C A U D A  ( S E R V I T A  A  P A R T E )

€  6

€  6

 /

 /

 /

Dolci

G E L A T O  A L  P A N E

un gelato al  gusto di  pane servito con i l

caramello salato

T A R T E  C I T R O N  

Un grande classico francese:  torta di  frol la con una

crema al  l imone e una del icata meringa 

G A T E A U  D I  Z U C C A ,  N O C C I O L A
E  M E L O G R A N O

€  6

€  6

 /

 /

€  8

 /

 /

C O P E R T O €  3 A C Q U A €  2

Soff ice dolce autunnale a base di  zucca

arricchito da una crema al le nocciole e del

melograno


